Trifenylmethanova barviva

Pomucky: mikrovinna trouba, 2 zkumavky, kadinky, vata;

ftalanhydrid, fenol, resorcin. koncentrovand kyselina sirova, ethanol, roztok NaOH

Postup:

- pro pfipravu fenolftaleinu odvazte 0,1 g fenolu, pro
pripravu fluoresceinu 0,1 g resorcinu; ke kazdé latce
pridejte asi 0,3 g ftalanhydridu;

- smési rozetfete a dobfe promichejte, dejte do
téZkotavitelné zkumavky a na kazdou pfikapnéte 1-3
kapky konc. H,SO, ;

- zkumavky uzaviete smotkem vaty, postavte do
kadinky;

- smési tavte v MW troubé po dobu 15 s pfi
maximalnim vykonu (700 W);

- po zchladnuti zkumavky extrahujte barviva do
ethanolu a mala mnoZzstvi ethanolovych roztokud

nalijte do vody.

Pozorovani:

- tavenina fenolftaleinu méa tmavé ¢ervenou az hnédou

barvu;

- tavenina fluoresceinu je také tmava, na sténach

zkumavky je ale pozorovatelny svétle Zluty nalet;

- vznikly fenolftalein dokazeme pfidanim zasady (napf.

roztokem NaOH) — roztok se zbarvi Cervenofialové;

- roztok fluoresceinu se po pfidani roztoku NaOH barvi
Zluté, pfi pozorovani ve sméru kolmém na prochazejici
svétlo se proti tmavému pozadi objevi zelena

fluorescence.

Analyzy sacharid

Pomticky: mikrovinna trouba, 6 kadinek (100 cm®), 6 hodinovych skel;

glukosa, fruktosa, sacharosa, laktosa, Skrob, Benediktovo €inidlo (viz poznamky)

Postup:

- pfipravte si sadu roztoku glukosy o koncentracich
0,01; 0,005; 0,0025; 0,001 a 0,0005 mol.dm™ ;

- do 6 kadinek nalijte vzdy po 20 cm® roztoku glukosy a

pridejte 1 cm® Benediktova ginidla;

- kadinky najednou zahfivame asi 60 s pfi max. vykonu,

po skon&eni ohfevu nechame chvili stat (3-5 min);

- v kédinkach rozpustte vzorek glukosy, fruktosy,
sacharosy, laktosy a $krobu (asi 1 g) v 25 cm?® vody,
pridejte 1 cm® Benediktova ginidla a zahfivejte 30 — 60

s pfi max. vykonu (700 W);

Pozorovani:

roztoky sacharidi maji po pfidani Benediktova

éinidla modré zbarvent;

zména zbarveni po zahfivani se u kalibra¢nich

roztokl glukosy ustali asi po 5 min stani;
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se zvysujici se koncentraci glukosy se zbarveni
méni z modré pres zelenou, olivovou, oranZzovou

az do cervené;

pfitomnost redukujicich sacharidd ve vzorcich
riznych sacharidd se projevi zménou zbarveni, u

vét3iny dojde k z€ervenani roztoku.




Trifenylmethanova barviva

Princip:
Barviva vyrobime reakci ftalanhydridu s fenolem v pfipadé fenolftaleinu a s resorcinem v pfipadé fluoresceinu.
Reakce je kysele katalyzovana.

/7 OH OH " - 0 Ho ° oH
C c// HO OH HO OH C[ D
(00 = geaetaoes
/ c o+ + ™o
c N, c/ |
o [ as
A\ 0

\
ftalanhydrid fenol fenolftalein ftalanhydrid resorcin fluorescein

—

Poznamky:
- pfi taveni se mohou uvolfiovat bilé pary ftalanhydridu, ktery vie jiz pfi 131,6 C;
- H,SO, plsobi jako katalyzator, je hygroskopicka, je tfeba, aby se kapky kyseliny smisily pfed reakci se smési

reaktantu;

sebemensi mnoZstvi fluoresceinu se projevi fluorescenci, to je mozno ovéfit postupnym fedénim roztoku barviva;

pfidanim nékolika kapek bromu k ethanolovému roztoku fluorescienu ziskame dalSi barvivo — eosin.

Analyzy sacharid G

Princip:

Reakci s Benediktovym ¢inidlem se dokazuje pfitomnost redukujicich sacharid(l. pozitivni reakci je zména
puvodné modré barvy Benediktova Cinidla na zelenou &i oranZovou az ¢ervenou barvu. Barevné zmény indikuji

pfitomnost, ale i pfiblizné mnoZstvi redukujiciho sacharidu.

V 1. Easti se vytvori sada kalibracnich roztokd o rdznych koncentracich glukosy a ve 2. ¢asti se testuji rizné

vzorky sacharidu na pfitomnost redukujicich sacharidd.

Poznamky:

- na 100 cm® Benediktova &inidla:

17,3 g citronanu sodného a 10 g Na,COg, pfi mirném zah¥ati rozpustte v 70 cm? vody, po rozpusténi latek roztok
Zfiltrujte a k filtratu za stalého michani pfilijte roztok CuSO, - 5 H,O v 10 cm® vody, objem nakonec doplfite na 100
cm?®. Cinidlo je stalé.

Vysledky testu:

glukosa fruktosa laktosa sacharosa Skrob




